
Brunch



Classico

Pancakes
con confettura di pesche e gelato al fior di latte

Yogurt
con granola e frutta fresca

Honey butter toast
con crema al mascarpone, nocciole tostate e salsa al caramello salato

Crepe
con burro di arachidi e frutti di bosco spadellati 

Avocado toast  
con uova strapazzate, bacon ed erba cipollina

Burrito con pollo scottato
con carpaccio di zucchine, ricotta alle erbe, rucola e semi di zucca

Katsu sando
con merluzzo fritto, maionese senapata alle erbe, insalata di cavolo cappuccio

Crêpes
con prosciutto crudo, avocado e pomodoro

Pane al rosmarino con uova e salmone 
(uova all’occhio di bue e salmone affumicato) con spinacino saltato

Bruschettine di pan brioche
con stracciatella, pomodorini confit e pesto alla genovese

Vegano

Banana bread al cioccolato

Pancakes
con sorbetto a scelta e frutta fresca

Yogurt
con granola e frutta fresca

Avocado toast  
con pomodori, misticanza e semi di zucca

Tomato fritters
(frittelle di pomodoro, cipolla ed erbe aromatiche) con maionese al pomodoro

Pancakes
con babaganush e pomodorini confit

30€ / Scegli 3 piatti da uno dei due menù.

+2€ / Spritz, vino, birra, spremuta di melagrana, succhi speciali.

Bevanda calda (caffetteria, tè, infusi)
Succo, bibita o spremuta

 DOLCE

 DOLCE

 SALATO

  INCLUSO

 SALATO


